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DXP.A,Rî[niflÉl{TO DI PRÉVE.NZIOI{E
Dirat!úre: dr. Giovanni PUgIN

U.O" Mctfrxínaks|s'fr,ttir4 Dí*ao ilinffiw
fusparsabile: dr- FeÌicía Emcnuele

AWUNNAÍN\F*I{O

IJSTA D EGf.t Al^IlttffiNn
QUAÌ,ITTTA' PRA U,PITE N GpàMMl SCAOIA SECOMIAbIA

TORTET-T,TNT PANNA E
PROS.CWWO '

Tortellinifteschi $"130

Prosciuro couo grJ5

Parnrigiano reggiano gr.5

Cipolla,sale gr.q.b

Olio extraveryine oliva gr-5

PASSATO DI WRDUKE CON GNOCCffi frI PATATE AL

PdSOTTO.ATI^4 Z{/CCA"
GTAT^T.A

Riscr 8î.74

Brolo di verdura gr.q'b.

Zvcaagialla gr.80

Buro gr.5

Odori gr'q.b"

Pannigiano reggiano gr- 10

-Rrso

Risrr gr'74

Verdure di stagione . 9r"110

sale gr'q'b'

Olio exraveryine oliva gr. 5

Parmigiano reggiano gr. 5

POMOpo&o

Gnocctri di pataie gr'2m

Pomodoro Perzettoni q.70

Cipolla,sale gr-q.b.

Olio exfavergine oliva gt 5

Parrnigiano reggiano gr. 5

IIESAGNE AJ' FOtrrNO

Lasagne gr- 80

Carne tritata gr' 30

Pomodori pelati gr- 70

Cipoliasedano,carote gr-q.b.

Olio exmvergine oliva gr. 5

Pannigiano reggiano gr' 5

P/{STA AL RAGU'DI
caRivls

Pasta

Carne tritata

9.70
gr.35

Cipollasedano,@rota gr-q'b'

Basilico,alui aromi gr'q-b-

Olio extravergine oliva, gr- 5

Parmigiano reggiano gr-5 
-

FAWOU FXnSCNr CoN
POhloDoRQ

Ravioli freschi gr.140

Pomodoro pezzef,oni 9r.70

Cipotl4sale" gr.q.b

Olio Extrav di oliva gr. 5

Parrnigiano reggiano gr" 5

PASTA ATIA" STCILTANA AL

"F',oRlfo

Maccheròni gr"7o

carne ritata gr' 30

Pomodori Peiati gr'70

Cipollasedano,carote " gr.q.b'

9.20
gr. 5

Provoletb

Parrnigiano reggiano

iffflnx"sm lRasc AIbe Waale - Dbíge,úe Medbo * td'



LTSTA DEGU AT.TMENN

QUNVTITA', PRO C,Aprre N GR&\,íMI SCUOTASÉ'COÀrOARLA

POTPETTE DT CAR.NE

DIPA-R,I&{NNT'O DI FRAVSFZTOI{E
bbeuare: dr- Giovandi Paglisi

U0" Nedícàno h*cr|ttiva" l}îflrú6 ifi. ffilrEa
Rasponsahile; dr" Felida Emanaele

AW(NNOlIî{VtsWO

JTT.SA DT TACCEINO
IMPA.T,TATA,AL FOKNO}

COSCIA ÙI POLLO AL
FOnUO

Coscia di pollo g;r"200

Cipollqpomodoro,sale t'r.q.b.

Olio extrav oliva 1p,5

FOLPETftNE IN IIMIrDO

Carne di vilello tritata gr.100

Pangrattato er.30

Parmigianoreggiano flr.l0
Olio extrav oliva ff. 5

Uova 1x4

C-arne di vitello fritata

Pangrafiato

Parmigiano reggiano

Olio extrav oliva

Uova

Latte,sale

Pesce

Pangrafrato

BASTOÌ{CTM DT PESCE

gr.100 Tacchino gr.LZA

gr30 Pangranan gr*30

9r.10 Parmigiano reggiano gr.5

gr. 5 Aglio.prezzemokr,sale gr. q.b.

1x4 Olio extrav o'liva gr. 5

gr.q,b.

gI.150

s30

Pesce

Pangrattato

gr.150

gr35
Parmigiano reggiano gr.10

Olio erdrav oliva gr. 5

Parnigianoreggiano 9r.10

OIio extrav oliva gr. 5

Pomodorop€zzenoni g.r.30

Agl io,prezzemol o,sale gr. q.b. Latgsale,agl io,preuemologr.q. b.

Pomodors gÉ0

GATAU Til PATATE SCA,LOPHI,IE DI POLLO

. AL LTMONE

Carnedi pollo gJ2APatate

Prosciuno co&o

Forrnaggio

Uova

Pangratbto

Parmigiano reggiano

'Farina

Salglirnone

gr"150

gr.2ù

9r.20

gr.l5

gr.l0

g5.5

gr.4

gr.q.b.

Olio extavergine di oliva gr.5

.&of.sso.Ross Nba DípaoÍa* bbígente Medico - taL 0g0/g2gffiI3 \
\/



DT}ARTIMBÎ{TO Dtr PRSYE}{ZIONE
Direttore: dr. Gíovwnni Puglisi

U. ú. ef edbins. Pr*eaiva llisúrdo di lfilw*
IÌrryons abi I e : dr. F e li ci u Emanu el e

PRTMAWRA/ESíATE

LXSTA DESLI AT.Til{ENTT

QUANTTTA'pRO CApnE N GRAMMI SCUOT-  SrCO/rDAA.r{

PASTA Af" POIIilODCIRO FRESCA T
BASTT.ICO

TKENSTTE,4L TESTO PASTAALLA NON},{A
a

gr.80 Pasta

gr.25 PomodsrCI.fresco

gr.q.b. Saie,basilico,cipolla

gr.5 Parmigiano reggiano

gr,5 Olio eurtrav oliva

Melenzane

Pasta

Pomodors fresco

Cipolia,sale.basil ico

Olio Excrav. Dioliva

Parmigiano reggiano

Riso

rron & zucca i
Zucchine

C ipo I la,sale, brodo vegetale

Bunrr

Parrnigiano reggìano

gr.80 Trenete

gr.?0 Basilico

gr"q.b Sale,pinoli,aglio

gr.5 Olio exhav oliva

gr.5 .Parmigianoreggiano

gr.70 Fasta

S.35 Vitello mago

9r.95 Pomodoro fresco

gr-q.b. 
. 
Odori,sale

gr.5 Olio exhav oiira

$.5 Parmigiano reggiano

gr.80

s.70
gr.q.b.

s.5

l$r.5

9r.60

R{SOTTO N FTCIN, DT ZACCE T,{ACCEEROM AL RAG(T, nENNffiTE confscJli,A DI
CARCJOFT

gr.70 Pasta gr80

gr.30 Pqmodoro fresco gr.70

grTO Carciofi . 9r.35

gr.q.b. Cipollqbasilico,sale gr.q.b.

gr5 Pannigiaro reggiano gr.5

gr.5 OIio Exhav. oliva gr.5

Fasta

Pomodoro fresco

Ricotta

Sal e,basi I ico,cipoi la

Parrnigiano reggiano

FUSITU NTCOTTA E
poMoDoRO

R,TSOTT'O CON
ZACCHINE E GAMBERI

Riso gr.70

.Gamberi sgusciati gr.4$

Zucchine g.s5

. 
Cipolla"sale,brodo vegerale gr.q.b.

Burro gr.5

. QIio exhav oliva SÀ.5

g.7A

gr.7A

s.35
gî.q-b.

gr-5

Oo&.sra.Rasa ffia nipasla - nbígmte Meúica _ tet hW/9ilgffjl#&



BIP,{RTIME}ITO DI PRTVENZIONE
ùireuòre: dr. Giavanni Pagli^si

U.0. Medìg;inaPrctgantíva ùistrfd,s & Íu{llrco

Reponsabile: dr. Felída Emanuele

PMM{Iry:P.ó,IESTATE

T.TSTADEGÍ.TALTMENN
QTTAI'ITTTA' PRO CAPM W GRAMMT SCUOÍA,SECOIWARIA

WRNURE GRIGLTA,TE PATATE PREZZEùflOT*4'TE

Verdure di stagione $"150 Patate

Sale,ìimone gr.q.b" Olio exbav oliva

Olio extravergine oliva gr. 5 Sale,prezzemolo

INSAÍATA P$MOB0R"I E
CETRIOLT

TNTSATA?{ !{TSTA

gr.110 fnslata fogJia rnista gr.90

9148 Pornodorilcaro{dfinocchi 9r.60

S.q.b. Olio exhav oliva gr..5

gr.5 Saie,limone gr.q"b.

PATAT:E E CTPOJîTE
ARROSTO

Patate gr'. 130

Cipotrle gr: I00

Spezie e aromi $'.q.b.

Olio exhav oliva $'.5

MELENZAI{E AT FII.RNO

Melenzane gÍ,14A

Aromi,prezzemolo gr.q.b.

Olio exfav oliva gr.l0

s'.I30
gr.5

$.q.b.

Pomodori

Letnolt

Sale.origano

Olio extrav oliva

ZACCHINE TRTFOLATE
Zucchine Sr.140
Pomodoro ùesco gr. 30
Sale,oodori gr"q.b. Sale,limone gr.q.b.
Olio extrav oliva gr.5 OIio exE'av olira gr. 5

I,i

D.s$a

INSALATA ARLECCEINO

Insalata foglia verde $.90
lvfais,carote,sedano 9r"60.

:ffi
"Do&.s$o Rosa AIbs Dípaofe _ Dirigente Medíco _ t& 09w29WÍ3


